Nos Tapas

EHE SUNRISE
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Rillettes de poisson frais (selon arrivage) 9.00 €
Melon & Serrano 9.00 €
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Brochettes de poulet satay coco 13.00 €
Bruschetta vege 1200 €
Creme, ricotta, fromage rdpé, Iiégumes de saison, pesto
Bruschetta italienne 13.00 €

Sauce tomate, fromage rdpé, mozzarella, jambon Serrano,
tomates cerises, pesto, creme balsamique

Couteaux en persillade a la plancha 1200 €

(Selon arrivage)
Nos Planches

Ardoise de fromages 12.00€
Cabécou du Peérigord, Blche bleue de Saint-Voy ,
Tomme Catalane d'Urgélia AOP, noix, confiture maison

Charcuterie 22.00<€
Jambon Serrano, fuet, pdté de campagne, lomo, 5 o~
olives italiennes, cornichons £

Mixte 26.00

Selection de nos fromages et de nos charcuteries 2
BEACH HOTEL * * *

www.hotelsunrise-gruissan.com  sunrisehotelgruissan@gmail.com
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Nos Salades

Cesar 17.00 €
Romaine, poulet pané, crodtons, copeaux de parmesan,
tomates cerises, sauce César

Nicoise 18.00 €

Craguant italien, tomates cerises, thon, ceuf dur,
olives italiennes, anchois, radis, vinaigrette

Grecques 17.00 €
Tomates cerises, olives grecques, concombres, féta, oignons
rouges, vinaigrette

Fresh Sunrise 18.00 €
Craquant italien, saumon fume, concomlbres, groseilles,
framboises, cabecou, aneth, melange de graines

Burrata Caprese A0
Assortiment de tomates anciennes, burrata, pesto,

fleur de sel,

Buddha Bowl 17.00 €

Pois chiches, radis, carottes, patates douces réties, riz vinaigre,
edamames, chou rouge, melange de graines, sauce Mmangue-soja
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Nos Fruits de mer

Crevettes et mayonnaise maison 10.00 €
Bulots et aioli maison 10.00 €
Huitre ala piéce 200 <€
Assiette de la mer 26.00 €

6 huitres, 8 crevettes, 8 bulots, aioli, beurre demi-sel,
vinaigre a 'échalote
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Tagliatelles burrata 18.00 €
Tagliatelles, burrata, tomates cerises marinées aux herbes,
pesto, pignons de pin

Camemibert réti gourmand 1700 €
Camemibert de Normandie AOP, réti au four
Accompagneé de pommes de terre grenaille ou frites

Crogue-monsieur rustique 16.00 €
Pain de campagne de chez « Lou Pan d'Aqui »,

jombon blanc, béchamel, tome catalane, fromage répe
Accompagne d'une salade verte et tomates cerises

Poisson marine par notre tahitienne 23.00 €
Accompagne de patates douces frites

Brochettes de boeuf marinees 2100 €
Ceeur de Tende tranche, soja, gingemlore, coriandre
Accompagnement au choix

Tartare de boeuf au couteau 2200
Accompagnement au choix

*Accompognement au choix
Pommes de terre grendille, frites, Iégumes de saison, salade verte

Suppleéement sauce Mmaison 050 €
Aioli, Mayonnaise, Pesto, César, Satay coco, Sauce Chien
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Sirop a leau
Filet de poulet pane et frites
Boule de glace —/ 0 M

*Une dllergie ? Merci de nous en informer.



